Tanitasi tervezet mikrotanitashoz
Készitette: Nagy Anna természeismeret-kérnyezettan — bioldgia szakos hallgatd, 2017

1. Alapadatok

= Tantargy: Természetismeret
= Evfolyam: 5. osztaly
= Tematikai egység (kerettanterv): Alfoldi tajakon
Kerettanterv az altalanos iskola 5-8. évfolyamara http://kerettanterv.ofi.hu/02_melleklet 5-8/index_alt_isk felso.html
= Tanitasi egység (téma) cime: Az Alfold — Hogyan lesz a buzabdl kenyér?
=  Témakor megnevezése: Hazai tajakon
= Az dra tipusa: Uj ismeretet szerz6 ora

2. Tantervi kovetelmények

= A tanitasi 6ra oktatasi céljai:
o megérteni azt a folyamatot, hogy hogyan lesz a buzabadl kenyér
= A tanitasi 6ra nevelési céljai:
o aktiv drai részvétel
fegyelmezett munkavégzés
egylttm(ikodés a tarsakkal
kreativ otletek
Osszetettebb, 6sszefligg6 dolgok megértése
o folyamatok atlatasa
= Atanitasi 6ra fejlesztési célja:
o 0nallo forrasértelmezés: ,A part alatt” c. gyerekdal
o lényegkiemelés: a dalban a kiilonb6z6 szerepek felismerése
o rendszer Osszetettségének atlatasa: a kiilonb6z6 folyamatok egymasra éplilésének meglatasa a buzatdl a kenyérig
o oOnkifejezés: igényes mondatmegfogalmazasok
= QOktatasi kovetelmények:
o Fogalmak

@)
@)
@)
@)



= (j: vetés, aratas, kéve, kombajn, balazas, 6rlés, szita, rosta, dagaszt
= megerdsitendd: buza, kaszal, malom, Alfold, mez6gazdasag, termé6fold

o Osszefiiggések:

= (j: A buza Utja a kenyérig tobb 0sszefliggd folyamat eredménye: aratas, 6rlés, siités

Tantargyi koncentracio:

= belsd: mez6gazdasag, novénytermesztés, ipar (malom, élelmiszer)
= kils6: matematika: rendszerezés, magyar nyelv és irodalom: szovegértés, informacidk 6sszekapcsolasa, szoveg
Osszekapcsolasa képi elemekkel, ének-zene: ének sz6vegének értelmezése, torténelem: a mezégazdasag fejlédése

3. Szemléltet6 és munkaeszk6z6k
alarcok, bluetach, ugralékotél, laptop, projektor, receptek, kenyér

Természetismeret 5. tankényv

(Molnar Katalin, Kropog Erzsébet, Lang Gydrgy, Mandics Dezs8, Uténé Visi Judit)
https://player.nkp.hu/play/208217/false/undefined

4. Felhasznalt forrasok

A part alatt” dalszéveg, zene

http://www.zeneszoveg.hu/dalszoveg/32495/gyermekdalok/a-part-alatt-zeneszoveg.html

https://www.youtube.com/watch?v=MVqGxs77FRQ

Kenyér recept

http://www.nosalty.hu/recept/egyszeru-hazi-kenyer

5. Az drarészlet felépitése

Id6 Az 6ra menete Didaktikai mozzanat | Didaktikai médszer Munkaforma Eszk6z
1 perc A gyerekek koszontése, az ora Motivalas és Beszélgetés Frontalis
témajanak bevezetése az , A part alatt” | gondolatébresztés osztalymunka
cimd ének felidézésével
3 perc Mindenki talal a széke aljara ragasztva Uj ismeret szerzése ének ,feldolgozasa”, | Egyéni értelmezés és | Alarcok, bluetack,

egy alarcot/eszkozt; ezt megtaldlva

szovegértelmezés

frontalis

ugralokotél,




azonosulnak a szereppel és ugy
hallgatjuk végig az éneket, hogy meg
kell jegyezni, mit végeznek az ének
szerint, illetve milyen sorrendbe jonnek
egymas utan

osztalymunka

laptop, projektor

8 perc

A gyerekek a megfigyelt, helyes

sorrendben kijonnek a tabla elé,

elmondjak kik 6k, mi volt a feladatuk

a tanar irdnyitott kérdésekkel vezeti

Gket a buza utjan a kenyérig, elmondva

azt, hogy manapsag hogyan csindljak:

* Mit kaszal? Hogy keriilt oda a buza?
Mikor szoktdk kaszalni?

¢ Mit gyUjt? Miért gydjti? Miért
kévézi a szinyog?

* Hova viszi a bolha? Miért viszi oda?
Kiknek adja at?

* Mitorténik a malomban? Miért
szital? Miért rostal? Mit? Mi az,
hogy kovet vag?

Uj ismeret szerzés
és rogzités

tanuldi illetve tanari
kozlés,
megbeszélés

egyéni beszamoldk

2 perc

Miutan a medve elmondta mi volt az 6
,feladata” visszailnek a helyikre, majd
megkapjak a kenyér receptjét

*  Mire kell a viz?

* Miaz, hogy dagaszt?

Uj ismeret szerzés
és rogzités

tanuldi illetve tanari
kozlés

frontalis
osztalymunka

receptek

1 perc

Az 6ra lezarasa kenyérkdstolassal,
mikozben egy valaki 6sszefoglalja a
fébb lépéseket; segit6 kérdések:

*  Mibél indulunk ki? (buza)

* Mit csinalt a varju, roka, szinyog?

részosszefoglalds

tanuldi kozlés

frontalis
osztalymunka

kenyér




(aratas)

Hova viszi a bolha? (malom)

Hol dolgozik a szamar és a tehén?
(pékség)

Mire var a medve? (kenyér)




Mellékletek:
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Dalszoveg

A part alatt, a part alatt

Harom varju kaszal, harom varju kaszal.
Roka gydijti, roka gydijti,

Szunyog kévét koti, szunyog kévét koti.

Bolha ugrik, bolha ugrik,

Hanyja a szekérre, hanyja a szekérre.
Mén a szekér, mén a szekér,

Majd a malomba ér, majd a malomba ér.

A malomba, a malomba

Harom tarka macska, harom tarka macska.
Egyik szital, masik rostal,

Harmadik kovet vag, harmadik kovet vag.

Szirke szamar vizet hoz mar,
Tekendbe tolti, tekendbe tolti.
Tehén dagaszt, tehén dagaszt,
Kemencébe rakja, kemencébe rakja.

Medve varja, medve varja,

Kislilt-e a cip9, kisiilt-e a cipo.

Tyuk a cipot csipegeti,

Hangya morzsat szedi, hangya morzsat szedi.

Kenyér recept
= 500 g finomliszt (finom)

= 0.5 tasak instant éleszt6 (vagy fél kocka friss)
= 2dlviz (langyos)



2 ek napraforgé olaj (lehet oliva is)
0.5 teaskanal cukor
1tk so

. Alisztet talba szitaljuk. A kozepére mélyedést formazunk, beledntlink kevés vizet, beleszérjuk / morzsoljuk az élesztét, meghintjuk
egy kis cukorral, majd 10-15 percet letakarva allni hagyjuk. (Ha szaritott élesztét hasznalunk, kicsit tovabb.)

. A hozzavaldkat 6sszegyurjuk, 10 percig dagasztjuk, hogy egy lagy, jél gyurhaté tésztat kapjunk. (A vizet fokozatosan adagoljuk,
attol fuggden, hogy a tészta mennyit vesz fel.)

. Ha kész, tegyiik kenyérsiits formaba, kenjilkk meg vizzel a tetejét, és tegyiik elére belangyositott siitébe. Epp csak kézmeleg legyen
a levegb és hagyjuk ott, amig kétszeresére nem kel (kb. 60 perc).

. Tekerjuk fel a héfokot 220 fokra, tegylnk mellé egy edényben vizet és kb fél 6ra alatt sussuk aranybarnara.



